
　　　料理を味わうだけでなく、職人の手によ

　　って生まれるシンプルで自然な食材もお試

　　　　　　　　　　　　ルペストル 　　しください。きっと、そこにむかしながら

　ランゲ・モンフェラート地方に広がる美し 　　の食の原点を見出せるでしょう。

い丘陵地帯。ここでむかしから作られてきた

素晴らしい伝統食品のかずかずを誇りに思い

品質の高さをずっと信じてきました。 　　私どもが提供する“想い出の味の夕べ”で

　だからこそ私は、この地にアグリツーリズ 　伝統の郷土料理　　　バーニャカウダ、アニ

モ“ルペストル”を作ったのです。ちなみに 　ョロッティ（ラビオリ）、ピエモンテ風フリ　　　美しい丘陵の真っ只中の静寂、居心地の

“ルペストル”とは、この地に伝わる葡萄の 　ット・ミスト、ポレンタのソースかけ、ラン　　良い部屋での快適な滞在を約束します。

原種の名前。私が愛してやまない故郷への敬 　ゲ地方のチーズ、ボッリート・ミスト（茹で　　　近辺のワイナリーや、歴史的に価値のあ

愛の証として名付けました。 　肉の盛り合わせ）などをぜひ味わってくださ　　る教会など、ランゲ・モンフェラート地方

　い。また、文化的な各種イベントの提案もい　　の散策のお手伝いもしますので、お気軽に

　カネッリに広がる丘の上では、お部屋やお 　たします。 　　ご相談ください。

食事のすべてが、農家スタイルのホスピタリ 　　　一人でも多くの人を“ルペストル”にお

ティーであなたをお迎えします。そして「想 　　迎え出来ることが私の喜びです。

い出の味」 を再現すると同時に 「味の想い

出」を創る絶好の機会となるでしょう。ここ
　　　　　　　　　　　ジョルジョ・チリオ 

では、あなた自身が“ルペストル”の世界と

はなにかを見つけてください。
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